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I PDF DELLE (ST)RENNE E LE MINI PAVLOVE- "REINDEERS" DOWNLOAD AND MINI PAVLOVAS by Nigella Lawson















                                                  Scroll down for English version
Oggi  un giorno prima della fine del Carnevale io e i miei carissimi amici (st)renne  , Alessandra e Daniela (menuturistico), Annalù e Fabio (assaggidiviaggio), Stefania (cardamomo&co.) e Maria Pia (laapplepiedimarypie), vi regaliamo i Pdf delle nostre ultime iniziative….le (st)renne degli AVANZi di gennaio e NIENTE E’ COME SEMBRA di febbraio….




                                          per scaricare il Pdf degli "avanzi delle strenne" clicka qui




                                          per scaricare il Pdf di "Niente è come sembra" clicka qui



Quindi bastano due “click” e vi ritroverete le due raccolte al completo da accompagnare a quella di Natale ….metto i banner nella colonna a destra così saranno sempre a vostra disposizione. 
Un ringraziamento particolare va ad Ale per il Pdf di gennaio e a Mapi per quello di febbraio….grazie grazie grazie.
E vi regalo anche le mie mini Pavlove prese dal libro di Nigella Lawson…bacioni!!!

  
MINI PAVLOVE tratte da “Delizie Divine” di Nigella Lawson
Per la meringa (qui) , a differenza del disco di meringa, usate un cucchiaio per formare i mucchietti per fare le meringhe!!
Per decorare :
Panna montata (io non la zucchero, le meringhe bastano)
Fragole e kiwi, tagliati a tocchetti.



 English version
Last January I and my “reindeers” friends posted some ideas to use Xmas leftovers, last February we gave you some recipe for “nothing is as it seems”….today we gave you the free download.. to collect our ideas all together and if you want you ‘ll find them even on the right column, with Xmas’ one!!! Hugs, Flavia




                                 to download for "Xmas leftovers" click here




                                 to download for "Nothing is as it seems" click here



The following recipe is about mini Pavlovas by Nigella Lawson :



 MINI PAVLOVAS by  “how to be a domestic Goddess” by Nigella Lawson










For meringue: click here  (in the previous recipe I use meringue to do a unique disk, but in this case you have to use a Tablespoon to form mini Pavlovas!!)



For decorating: whipped unsweetened cream
                           Fresh chopped strawberries and Kiwis
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Nicolelunedì, 07 marzo, 2011
Che goduriaaaaaaa!!! Brava come sempre!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi







	
Unknownlunedì, 07 marzo, 2011
grazie cara per questi pdf.
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Angela Fujiko De Marcolunedì, 07 marzo, 2011
anch'io ho questo libro di Nigella...e medito da tempo di fare queste meraviglie! Sono proprio belle e allegre...vado a dare un'occhiata ai pdf....
baci
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Eleonoralunedì, 07 marzo, 2011
che meraviglia, che buone, voglia d'estate...
bacioni!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Gianlylunedì, 07 marzo, 2011
Profumano di primavera!
Ti aspetto insieme a tutte le persone speciali sul mio blog, oggi!
Gianly
http://giato.blogspot.com/
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Alda e Mariellalunedì, 07 marzo, 2011
Ci voleva un pò di profumo di primavera in questa giornata cosi' fredda......
Bacioni! Alda e Mariella
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
gloria cuce'lunedì, 07 marzo, 2011
Grazie per i pdf,buonissime queste pavlove anch'io domani vado di meringhe.
Baci!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Elylunedì, 07 marzo, 2011
Grazie a te e a tutti loro che hanno collaborato :-) ora mi salvo i pdf e ti rubo queste meravigliose pavlovecon la frutta fresca sono deliziose e ci portato un pò di fresca primavera :-)
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Simolunedì, 07 marzo, 2011
che spettacolo di meringhe...sanno di primavera!!!!!!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Faustalunedì, 07 marzo, 2011
Che meringhe!Belle e  buone.
Un abbraccio e una buona serata.
Ciao Fausta
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Stefania Oliverilunedì, 07 marzo, 2011
Alla fine ti sono riuscite quelle di Nigella? Io le fatte pure questo fine settimana... però con la mia solita ricetta...
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
♫ ♪ Anna ♫ ♪lunedì, 07 marzo, 2011
Che belle buone e golose bravissima ne voglio una ^_^
baciotti Anna
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
creazioniemozionalilunedì, 07 marzo, 2011
ma che belle sono?che bei colori,che bei sapori...grazie anche per i pdf.buona serata,francesca
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Unknownlunedì, 07 marzo, 2011
queste pavlove sono la fine del mondo! candide e golose! complimenti! Grazie per i pdf :-D
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Cranberrylunedì, 07 marzo, 2011
che belle le pavlone, le dovrò fare ure io qualche volta ^_^
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Alessandralunedì, 07 marzo, 2011
Ma sono soffici come la pavlova o biscottate come le meringhe?
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Mari in Cucinalunedì, 07 marzo, 2011
Mmmmmmm che delizia!!!! =)
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Giolunedì, 07 marzo, 2011
avevo già scaricato da annaluisa e fabio :)
queste mini pavlove sono fantastiche!
ne mangerei una di seguito all'altra slurp :P
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Puffinlunedì, 07 marzo, 2011
golosissime!!! baci
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Patrizialunedì, 07 marzo, 2011
Ti ringrazio per i pdf e complimenti per queste pavlove meravigliose!!!!
Un bacione
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
cristina b.martedì, 08 marzo, 2011
deliziose! e grazie per i preziosi pdf!!
bacioniiiiiii
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Ambramartedì, 08 marzo, 2011
Che brava...io l'ho appena iniziato il pdf...chissà quando lo finirò!!Che meraviglia le mini pavlove...devo provare!! Baciotti!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anna Luisa e Fabiomartedì, 08 marzo, 2011
Flavia, la prossima volta metti anche qualcuna di queste nel pacchetto! Grazie mille ancora!
Fabio
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anonimomartedì, 08 marzo, 2011
grazie per i pdf!!!!! e per la ricettina...baci Nahomi
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Chiaramartedì, 08 marzo, 2011
Le tue meringhe sono spettacolari, composte nel dolce poi! Un tocco di primavera che ci voleva proprio! :)
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
donnamercoledì, 09 marzo, 2011
You make it look easy and beautiful. Yum!

donna
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Fabriziamercoledì, 09 marzo, 2011
mmmm buone le pavlove;-)un bacio a presto!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
ricetteleggeremercoledì, 09 marzo, 2011
Wow ma sono bellissime!!!!!! Volevo avvisarti che ho cominciato a cucinare, e la tua ricetta è stata la prima! Grazie, domani la mia colazione sarà al top!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
AnnaGiuliagiovedì, 10 marzo, 2011
Sai che la pavlova mi mancava????
Non le ho mai assaggiate.....occorrera' rimediare quanto prima!!!!
Baci baci :-)
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anastasiadomenica, 13 marzo, 2011
Flavia grazie di cuore dei pdf e di queste mini papvlove!!! Deliziose come te ^_______^ Buona domenica un grande abbraccio!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Sabrinavenerdì, 18 marzo, 2011
Che meraviglia! Sempre fantastiche uqeste qua. Al raduno ne ho mangiate...ehm ehm...un bel po'. 
Baci!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi
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PIZZA DI GABRIELE BONCI CON LIEVITAZIONE 48 ORE- con pepato fresco, acciughe, pomodorini confit, olive e cipolletta, pieghe del TIPO 1- HOMEMADE-HANDMADE PIZZA DOUGH by Bonci

                Scroll down for English version       Questo impasto è quello che faccio sempre da un paio di anni quando a casa decidiamo d...






	







COME FARE LA SFOGLIA BOLOGNESE (della Spisni)

  Alessandro Spisni nella sede della Antica Scuola Bolognese con una sfoglia tirata a mano di 3 uova!!!        Questo post sarà  un po’ lung...






	







PER CHI CI CREDE CHE UN BLOG E' PER SEMPRE: "THE RECIPE-TIONIST"

                            Primo banner                                                                                          Scroll dow...






	







TUTORIAL STELLA DI NATALE IN GUMPASTE- HOW TO MAKE A GUMPASTE POINSETTIA

                     Scroll down for English version       Questa stella di Natale o Poinsettia l’ho fatta io e ancora non mi sembra vero e ...






	







SOSPIRI .. di suora...PER LA GIORNATA NAZIONALE DELLE MINNE DI SANT'AGATA 

            Minne di Sant'Agata                          Scroll down for English version      Oggi è Sant'Agata su tutti i calendari...
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